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SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO 
 

AGNELLINO DI MARZAPANE 
 

 

IDENTIFICAZIONE DEL PRODOTTO AGNELLINO DI MARZAPANE 

MATERIE PRIME IMPIEGATE 

Zucchero, mandorle (20%), sciroppo di glucosio, miele, acqua, stabilizzante 
(sorbitolo E420), addensante (E415), conservante (E202), coloranti (acqua, 
E124*, E151, E150C, E153, acidificante  E330), agenti di rivestimento (gomma 
lacca decerata, alcool puro, vanillina, aromi naturali), decorazioni (proteina del 
latte), amido di mais.  
*Può influire negativamente sull’attività e l’attenzione dei bambini 
Può contenere glutine, arachidi, soia, latte e altra frutta a guscio. 
 

MODALITÁ DI PRODUZIONE 

Amalgamazione e raffinazione ingredienti;  
formatura e decorazione, incarto 
(prodotto nello stabilimento in Via Cremona 33, 35 
Paternò - CT) 

CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE 

Colore bianco panna 
Odore e sapore caratteristico di zucchero e mandorle Consistenza morbida e 
zuccherina    

CARATTERISTICHE FISICHE Peso medio 120 g 

VALORI NUTRIZIONALI 

Dichiarazione Nutrizionale/ Nutrition Facts  
Valori Medi  per 100g di prodotto/ Average Values for 100g of product  
Energia/Energy 1703 kJ – 403 kcal   
Grassi/Total Fat 8,2 g 
Di Cui Acidi Grassi Saturi/ Of which Saturates Fat 0,7 g 
Carboidrati/Total Carbohydrate 79 g 
Di Cui Zuccheri/ Of which Sugars  74 g 
Proteine/ Protein 3,3 g 
Sale/Salt 0,02 g 

CONTROLLI DI QUALITA’ 
EFFETTUATI 

Applicazione del sistema HACCP sull’intero processo produttivo, nel rispetto del 
Reg,. CE n°852/2004 e del D.L. 193/2007, e analisi periodiche sul prodotto 
finito. 

SHELF LIFE 12 mesi 

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE In luogo fresco e asciutto 

ETICHETTATURA  A norma di legge 
D.Lgs. 27/01/92 n° 109 
D.Lgs. 23/06/03 n° 181 
e relative Direttive CEE e Circolari 

FORMULAZIONE DEL LOTTO  Lotto fornito dal produttore 

IDENTIFICAZIONE DEL LOTTO  Sistema di tracciabilità/rintracciabilità aziendale 

ULTIMA REVISIONE 15.03.07 

 


