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| Panettone Cr Pistacchio Bronte G1000 Inc Giuseppe Verdi Ge&c

Peso netto

1,000 Kg

8001043070021|
08001043070021|

Codice EAN |

Codice ITF14 |

Dimens.ne Dimens.ne Dimens.ne Dimens.ne
prodotto  prodotto  prodotto prodotto

lunghezza larghezza altezza diamentro
millimetri millimetri millimetri millimetri

Misure imballo
| 695,0 | 2450/, | 357,0h

Peso lordo cartone

Tipologia imballo PZ Ximballo  Peso netto al pz  Peso lordo al pz kilogrammi
Cartone Americano || 6 | | 100 || 120 || 720 |
Cartoni Cartoni per Dimensioni Altezza Peso lordo palletts
Perstrato  N° Strati  palletts Pz Palletts palletts Palletts Sovrapposto i, kjlogrammi m3 palletts
5 || 6 || 30 || 180 | | 80x120 | | 2292 || sI eNO | 216,000 || 1,824
Ingredienti Ingredienti inglese

PANETTONE FARCITO DI CREMA CON“PISTACCHIO VERDE DI BRONTE
DOP” E RICOPERTO DI CIOCCOLATO FONDENTE E DECORATO CON
GRANELLE DI “PISTACCHIO VERDE DI BRONTE DOP” E DI CACAO.
PRODOTTO DOLCIARIO DA FORNO A LIEVITAZIONE NATURALE, SENZA
AGRUMI CANDITI E SENZA UVETTA.

Ingredienti: farina di frumento, crema con “Pistacchio Verde di Bronte
DOP” 16% (sciroppo di glucosio, zucchero, acqua, latte scremato in
polvere, pasta di “Pistacchio Verde di Bronte DOP” 4%, olio di girasole,
alcool, panna in polvere, aromi, gelificante: pectina; conservante: potassio
sorbato; sale, coloranti: concentrato di carota - zucca e spirulina), uova*
fresche, zucchero, burro, cioccolato fondente 6% (zucchero, pasta di
cacao, burro di cacao, emulsionante: lecitina digirasole, aroma naturale di
vaniglia), tuorlo d’'uova* fresche, latte intero in polvere reidratato, lievito
naturale (farina di frumento, acqua), emulsionanti: mono- e digliceridi
degli acidi grassi; granella al cacao 2% [zucchero a velo (zucchero, amido di
frumento), amido di frumento, olio di girasole, cacao magro in polvere
5%, pasta di cacao, amido di patata], granella di “Pistacchio Verde di
Bronte DOP” 1,5%, sciroppo di glucosio, aromi, burro di cacao, sale. Puo
contenere altra frutta a guscio, senape e soia.

*uova da allevamento a terra

Ingredienti Francese

PANETTONE FILLED WITH “PISTACCHIO VERDE DI BRONTE PDO” ICED WITH
PLAIN CHOCOLATE AND DECORATED WITH ‘PISTACCHIO VERDE DI BRONTE
PDO” GRAINS AND COCOA NIBS. NATURAL LEAVENING OVEN-BAKED
PRODUCT, WITHOUT CANDIED CITRUS FRUITS AND WITHOUT RAISINS.
Ingredients: wheat flour, “Pistacchio Verde di Bronte PDO” 16% filling
(glucose syrup, sugar, water, skimmedmilk powder, “Pistacchio Verde di
Bronte PDO” paste 4%, sunflower oil, alcohol, milk cream powder,
flavourings, gelling agent: pectin; preservative: potassium sorbate; salt,
colourings: carrot - pumpkin and spirulina concentrate), eggs*, sugar,
butter, dark chocolate 6% (sugar, cocoa mass, cocoa butter, emulsifier:
sunflower lecithin, natural vanilla flavour), egg yolk*, rehydrated whole
milk powder, natural yeast (wheat flour, water), emulsifiers: mono- and
diglycerides of fatty acids; cocoa nibs 2% [powdered sugar (sugar,wheat
starch), wheat starch, sunflower oil, skimmed cocoa powder 5%, cocoa
paste, potatoe starch], “Pistacchio Verde di Bronte PDO” grains 1,5%,
glucose syrup, flavourings, cocoa butter, salt. May containother nuts,
mustard and soy.

*barn eggs

Ingredienti Tedesco

PANETTONE FARCI AVEC CREME AU ‘PISTACCHIO VERDE DI BRONTE AOP”
AVEC GLACAGE AU CHOCOLAT NOIR ET DECORE AVEC GRAINS DE
“PISTACCHIO VERDE DI BRONTE AOP” ET CACAO PERLE. PRODUIT DE
FOUR A LEVAGE NATUREL SANS AGRUMES CONFITS ET SANS RAISINS.
Ingrédients: farine de blé, fourrage avec “Pistacchio Verde di Bronte AOP”
16% (sirop de glucose, sucre, eau, lait écrémé en poudre, pate de
“Pistacchio Verde di Bronte AOP” 4%, huile de tournesol, alcool, creme de
lait en poudre, arémes, gélifiant: pectine; conservateur: sorbate de
potassium; sel, colorants: concentré de carotte - Citrouille et spirulina),
ceufs* frais, sucre, beurre, chocolat noir 6% (sucre, pate de cacao, beurre
de cacao, émulsifiant: lécithine de tournesol, aréme naturel de vanilla),
jaune d’ceufs* frais, lait entier en poudre réhydraté, levain naturel (farine
de blé, eau), émulsifiants: mono- et diglycérides des acides gras; cacao
perlé 2% [sucre en poudre (sucre, amidon de blé), amidon de blé, huile de
tournesol, cacao maigre en poudre 5%, pate de cacao, amidon de pomme
de terre], grains de “Pistacchio Verde di Bronte AOP”1,5%, sirop de
glucose, arémes, beurre de cacao, sel. Peut contenir autres fruits a coque,
moutarde et soja.

*oeufs d’élevage au sol

PANETTONE GEFULLT MIT “PISTACCHIO VERDE DI BRONTE g.U”
FULLUNGCREME UND BITTERSCHOKOLADE BEDECKT UND DEKORIERT MIT
“PISTACCHIO VERDE DI BRONTE g.U” UND KAKAO STREUSEL. HEFEGEBACK
OHNE KANDIERTE ZITRUSFRUCHTE OHNE ROSINEN.

Zutaten: Weizenmehl, “Pistacchio Verde di Bronte g.U” flillungscreme 16%
(Glukosesirup, Zucker, Wasser, Magemilchpulver, “Pistacchio Verde di
Bronte g.U” paste 4%, Sonnenblumendl, Alkohol, Milchrahmpulver,
Aromastoffe, Geliermittel: Pektin; Konservierungsmittel: Kaliumsorbat;
Salz, Farbstoff: Karotten - Kiirbis und Spirulina Konzentrat), frischeEier*,
Zucker, Butter, Bitterschokolade 6% (Zucker, Kakao Masse, Kakaobutter,
Emulgator: Sonneblumenlezithin, natirliches Vanillearoma), Frischen
Eidotter*, rehydriertes Vollmilchpulver, Hefe (Weizenmehl, Wasser),
Emulgatoren: Mono- und Diglyzeride der Speisefettsauren; Kakao Streusel
2% [Puderzucker (Zucker, Weizenstarke), Weizenstarke, Sonnenblumendl,
fettarmes Kakaopulver 5%, Kakaomasse, Kartoffelstarke], ‘Pistacchio Verde
di Bronte g.U” Streusel 1,5%, Glukose Sirup, Aromastoffe, Kakaobutter, Salz
Kann anderen Niissen, Senf und Soja enthalten.

*Eier aus Bodenhaltung

PARAMETRI DEL PRODOTTO

Attivita dell’acqua
CHIMICO - FISICI

Umidita 24 +/-2%
pH 5.8+/-0.2

aWw max 0,88

Scheda tecnica personalizzata

MICROBIOLOGICI

Carica batterica totale < 3.000 ufc/g
Salmonella assente/25¢g
Stafilococco aureo assente/1g
Lieviti e muffe < 200 ufc/g

Pag. 1



Codice Articolo

1017002

IDB S.r.l
Industria Dolciaria Borsari
Via Ca’ Mignola Nuova 1577/A - 45021 Badia Polesine (RO )
tel 0425 596211 fax amm.ne 0425 52283 fax vendite 0425 588561
www.idbgroup.it

Descrizione
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Peso netto

1,000

ALLERGENI - Reg. UE 1169/2011

Contiene:

Puo contenere:

Origine prodotto:

Frumento, pistacchio, latte, panna, uova, burro

Altra frutta a guscio, senape, soia

[talia

Informazioni aggiuntive

DA CONSERVARE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

Nutrition Declaration
Déclaration Nutritionnelle
Ndhrwertdeklaration

Valori Medi - Average Values
Valeurs Moyennes - Durchschnittswert
(100g)

Energia - Energy - Energie - Energie

1641 Kj/ 392  Kcal
Grassi - Fats - Graisses - Fett 1949
di cui acidi grassi saturi - of which saturated fatty acids -
dont acides gras saturés - davon gesattigte fettsduren 10 g
Carboidrati - Carbohydrates - 47 g
Glucides - Kohlenhydrate
di cui zuccheri - of which sugar - dont sucres - davon zucker 24 9
di cui polioli - of which polyols - dont polyols - davon polyole g
di cui amidi - of which sugar - dont sucres - davon zucker g
Fibre - fiber -
fibres alimentaires - ballaststoffe 14 ¢
Proteine - Proteins - Protéines - EiweiB 75 ¢
Sale - Salt - Sel - Salz 0,59 ¢

Termine minimo di conservazione 270 giorni

Revisione n° 02 del 05/09/2023

La presente scheda tecnica potrebbe subire variazioni in merito all’'origine delle materie prime, dovute alla stagionalita e/o alla difficolta di approvvigionamento.

Vi invitiamo a mantenere un costante confronto con il Vs. Commerciale di riferimento per condividere eventuali criticita e richiedere la revisione della scheda.

Scheda tecnica personalizzata
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