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DENOMINAZIONE PRODOTTO 

CORLEGGERI® 

 

  
  
Denominazione di vendita Biscotti a lievitazione naturale all’olio extra vergine d’oliva 

 

 DESCRIZIONE PRODOTTO 

 

 

I  veri  Corleggeri anticamente detti 

biscotti della salute della tradizione 

ligure: ricchi e semplici.   Fatti   con   

l’originale   ricetta   del lievito madre 

100%. 

 

 

Biscotti a lievitazione naturale a forma di luna. 

Anticamente veniva chiamato “ Biscotto della 

Salute” ed utilizzato per chi era malato o doveva 

mangiar leggero. Un biscotto delicato , leggero 

ma nutriente. Sono ricchi di proteine, ma hanno 

un basso contenuto di grassi meno di un grammo 

per ogni biscotto. Sono quindi ideali per una 

colazione sana ed equilibrata. Senza colesterolo e 

ancora piu' leggeri perché senza zuccheri 

aggiunti. 

Si presentano con una fine alveolatura, in quanto 

prodotti, come una volta con la lievitazione 

naturale, dai lieviti vivi, lieviti ottenuti dalle 

“madri bianche”. 
 
Impasti ottenuti con sistemi automatici di 

produzione e controllo e la cottura a temperatura 

controllata in forno continuo. 

Raffreddamento naturale a temperatura ambiente. 
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 Caratteristiche fisiche 

Confezioni disponibili: 
250 g 
 

     

Conservazione: Mantenere in luogo fresco e asciutto 

 
 
 
 
 

Italiano   Ingredienti:  farina  di  frumento,  lievito  naturale*, zucchero, olio extra vergine 

d’oliva 7%**, tuorlo d’uovo***, malto d' orzo. 
 

Può contenere tracce di derivati del latte, soia e frutta a guscio.  

Conservare in luogo fresco ed asciutto. Prodotto in Italia. 

 
  * Da madre bianca Grondona 

** Spremuto a freddo Italiano 
*** Da galline allevate a terra 

 
 
 
 
 
 

AZIENDA CON SISTEMA DI GESTIONE   
PER LA QUALITA’ CERTIFICATO  
=====UNI EN ISO 9001======= 
 

Prodotto da: 

BISCOTTIFICIO GRONDONA S.p.A.  
Sede e Stabilimento 
Via Campomorone 48/B - Genova 
www.grondona.com 
 

          250 g        
 

 
        
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

http://www.grondona.com/
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g 
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES FOR 100 g 
VALEURS NUTRITIONELLES MOYENNES POUR 100 g 
DURCHSCHNITTLICHE NÄHRWERTE FÜR 100 g 
VALORE NUTRICIONALES MEDIOS POR 100 g 
 
Energia/ Energy/Énergie/Energie/Valor energético              kJ   1771 
           kcal 419 
 
      
Grassi/ Fat/ Graisses/Fett/Grasas       g  8,4 
di cui: acidi grassi saturi/of which saturates/dont acides gras saturés/                                 g  1,7 
davon: gesättigte Fettsäuren/de las cuales: ácidos grasos saturados 
di cui: acidi grassi monoinsaturi/of which mono-unsaturates/                  g  5,1 
dont acides gras polyinsaturés/ davon Einfach ungesättite fettsäuren/ 
de las cuales: ácidos grasos poliinsaturados  
 
 
Carboidrati/Carbohydrate/Glucides/Kohlenhydrate/Hidratos de carbono  g  72,7 
di cui: zuccheri/ of which sugars/ dont:  sucres/ davon: Zucker/ de   g  14,7 
los cuales azúcares  
 
 
Fibre/ Fibre/ Fibres alimentaires/ Ballaststoffe/ Fibra alimentaria   g   2,5 
 
 
Proteine/ Protein/ Protéines/ Eiweiß/ ProteÍnas     g   12 
 
 
Sale/ Salt/ Sel/ Salz/ Sal         g   0,01 
 
 
 

 

 

 

 

 

 


