
ZONA  DI PRODUZIONE / VINEYARD AREA
Valle del Belìce, 300 m slm, Nord-Est
Belice Valley, 300 m.a.s.l. North-East

POTATURA / PRUNING SYSTEM
Guyot  - Cordone Speronato

DENSITÀ / DENSITY OF PLANTS
4000/hectare

RESA X ETTARO / YIELD X HECTARE
8000 Kg

GRADO ALCOLICO
12,5%

TERRENO / SOIL
Terreni scuri alluvionali e profondi, di 
medio impasto. 
Relatively deep alluvial based soils of me-
dium texture.

VINIFICAZIONE / WINEMAKING
Grillo, varietà autoctona siciliana,  subisce 
un processo di criomacerazione di circa 8 
ore per estrarre tutto il massimo poten-
ziale floreale dalle bucce. La fermentazione 
avviene a temperatura controllata di circa 
16°C per  preservando integri bouquet e 
profilo aromatico naturale delle uve.
Grillo sicilian indigenous variety receive 8 
hours cold skin contact prior to pressing 
to extract the maximum flavor potential 
from the skins. Fermentation is conducted 
at controlled temperatur 16°c to preserve  
natural bouquet and enhance the tipical va-
riety flavors.

TASTING NOTES
Nella assolate colline siciliane produ-
ciamo questo elegante Grillo, un vino 
ricco di mineralità e sapidità, carico 
di raffinati sapori e profumi di agrumi 
di Sicilia. 
Temperatura di servizio 8 – 10° C. 
In the sunny Sicilian hills we produ-
ced this elegant Grillo, wine rich in 
minerality and sapidity, with elegant 
taste and aromas of Sicilian citrus 
fruits. 
Serving temperature: 8 – 10° C. 

PACKAGING INFORMATION:
Capacità / bottle size: 75 cl
Bt per cassa / bt per case: 6
Strati / layer: 5
Casse per strato /box on layer: 21
Casse per pallet /box per pallet: 105
Misura casse/box size: 250x170x310
Peso lordo / gross weight: 7,20 kg 
Peso pallet :780 kg 
Pallet: 170x120x80 eur-epal
EAN Bott.: 8033765258777
EAN Cartone:8033765250986

Variety
GRILLO BIO  DOC SICILIA 
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