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Scheda tecnica  

Scaldatelli “ai semi di finocchio” 
 

Ingredienti: 

FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”, olio extravergine di oliva, vino bianco, olio di sansa di oliva, semi di finocchio 6%, sale. 

ALLERGENI: contiene glutine, prodotto in uno stabilimento che usa semi di sesamo mandorle. Non contiene conservanti, né additivi. 

Gli ingredienti in maiuscolo possono provocare reazioni in persone allergiche o intolleranti. 

 

Valori Nutrizionali medi per 100 g di prodotto: 

Energia 1894 Kj / 452 Kcal 

Grassi 21,09 g 

di cui acidi grassi saturi 6,8 g 

Carboidrati 51,3 g 

di cui zuccheri 2,33 g 

Fibre 2,7 g 

Proteine 9,38 g 

Sale 2,19 g 

 

O.G.M. 

I fornitori delle materie prime, utilizzate per la produzione degli Scaldatelli, certificano che i prodotti forniti non derivano o non 
contengono O.G.M. 

 

Confezionamento: 

Buste sigillate, realizzate con materiale conforme alle norme del D.M.21.8.73 titolo II, Cap e successive modifiche. 

Buste di Scaldatelli 400 g 

 

Imballaggio: 

Cartoni contenenti 12 buste 

 

Codice EAN: 

8033540374012 
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Partita/Lotto nr.: 

Confezioni contrassegnate da uno specifico numero identificativo  

 

Assicuraz. qualità: 

La sicurezza e la qualità nel processo di produzione e gestione degli alimenti è garantita attraverso: 

- l’utilizzo di materie prime certificate  
- residui di antiparassitari (fitofarmaci e Biocidi) nei limiti di legge 
- Residui di metalli pesanti (piombo, rame) nei limiti di legge 
- periodiche verifiche analitiche su campioni rappresentativi della produzione 
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