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CUVEE
DEL FONDATORE

Ottenuto con uve provenienti da un'unica

vendemmia.

Pregicﬂro Cuvée ottenuta con un metodo por+ico|ore di

spumqnﬁzzazione che comprende un porzic‘e

EUVEE DEL F‘]N[]ATORE affinamento in borrique di rovere francese.

VALDOBBIADENE

DEMMINATIONE 11 ORIGINE CORTROLLATA £ GATANTITA

Metodo Charmat |ungo di almeno cinque mesi e successiva

VALDO maturazione in boHig|iO.
Al
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(UVEE DEL FONDATORE

SALDOBBIADENE

,‘Pr{/qm'n Cuvée offenuta con un metodo p

spumantizzazione ¢ nprende u
barrique di rovere franc ) > prio ol fondatore
dellazienda, colui che amo e cre u di ogni altro al futuro e alle

pofenzialita del Prosecco: Sergio Bolla

\) Valdobbiodene
13 950 metri slm. con esposizione a sud
a Terreni argillosi con sottosuolo di arenaria marina

@ Glera 90%, Chardonnay 10%
1@’ Seconda quindicina di settembre con raccolta manuale

a Pressatura soffice e fermentazione a femperatura controllata

o

(K ’wcx 13.500 Kg/ha

Q) Chardonnay: affinato in barrique e successiva maturazione
E .

bottigla; Glera: metodo  Charmat lungo e

maturazione in bottigl

o
12% Vol

'*P'm/mmo profumi di frutta matura, banana, nocciola,

0 Pieno, C alla pronunciata personalita. G
: 1 ziati della b

aromi fruttati si fo con quell

‘. e o e e ] s [ (e s

apprezzati appieno con il calice
a temperatura di servizio consigliata &

“Leouusv ni celebrative, gli avvenimenti prestigiosi sono i pii
adati allimportanza del prodotto consumato

sia come eccellente aperiti
Esdlta il sapore di pesce e bianche, ma pus essere
quillamente  abbinato o svariati piatti, anche azzardando

amenti fuori

ml: 750
Cod. ITF Code 08002335: 513066
Cod. EAN bottle 8002335: NP
Products: 0051306 CUVEE DEL FONDATORE
Cases / Pallet: 80
Btg/Case: 6
Layers / Pallet: 5
Kg / Pallet: 800
PALLETS EPAL cm 120X80

CUVEE
DEL FONDATORE

"Pfg Cuvée  obtained with a special sparkling

technique including a partial refinement in French oak casks
icated to the 1y founder > d
at future gro

) metres (750 f+.) asl. with exposure fo th

e Mainly clay over a base of sandstone of marine origin

@ Glera 9 Chardonnay 10%
l@' Manual harvest during the second half of September

6 Soft pressing and fermentation at confrolled femperature

fK-S 3,500 Kg/ha

Q) Chardonnay: refined in oak and ageing in the bottle; Glera

long Charmat method and ageing in the bottle

U1
(') Straw yellow colour with gold reflections. Very fine and

NG
Hints of ripe fruits, banana, hazel-nut, vanilla and o subtle

scent of honey

Qau harmonious and velvely faste with @ clear-cut

persondlity. Fruity fragrances melt with the spicy barrique

aromas
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o fulip-shaped glass. The recommended serving femperature
is 10-12°C

u The fine quality of this sparkling wine makes it perfec
mporfant  occasions, celebrations, and

Excellent either as an aperitif or served throughout the meal
when matched fo fish and white meat dishes, but will also marry

well with other even unusual arations such

ml: 1500
Cod. ITF Code 08002335: 591064
Cod. EAN bottle 8002335: NP
Products: 0059106 CUVEE DEL FONDATORE
Cases / Pallet: 44
Btg/Case: 6
Layers / Pallet: 4
Kg / Pallet: 775
PALLETS EPAL cm 120X80
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1500 ml 3000 ml

Moghu'h Jeroboom

Cuvée, bei der die Schoumbildung in einem
en erfolgt ist, zu dem auch eine feilweise
feine ung in & C
umwein ist dem Griinder d t ens gewidmet, der mehr
als alle anderen an die Zukunft und das Potential vom Prosecco

laubt hat: Sergio Bolla

Valdobbiadene
250 Meter 4. NN in Sudla
Unterboden aus marinem Sandstein

Glera 90%, Chardonnay 10%

alfte, Weinlese komplett von Hand

Verfeinert in Holzféssern mit onschlieBender
Flasche
r lange Charmant Methode mit anschlief

D

Strohgelbe Farbe mit g . n, reiche und feine

erlage

Duftet nach reifen Friichten, Bananen, Haselniissen und Vanille

mit zarfer Honignote

Die omen verschmelzen mit den wiirzigen

Die fruchtigen

Aromen aus dem Eiche

Serviertempe

u,,

anspruc

qut unte c v
bedenkenlos zu den verschiedensten Gerichten serv

ml: 3000
Cod. ITF Code 08002335: 503012
Cod. EAN bottle 8002335: NP
Products: 0050301 CUVEE DEL FONDATORE
Cases / Pallet: 90
Btg/Case: 1
Layers / Pallet: 10
Kg / Pallef: 650
PALLETS EPAL cm 120X80




