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MOSCATO

DQ||'esperien20 e tradizione della Scuola Valdo
NASCONO NUOVI spumonﬁ per celebrare le eccellenze

eno\ogiclﬂe di alcuni selezionati territori italiani.

Antico vitigno coltivato sia nella pemso\o Greca che in
que||c1 ltalica. Il nome di questo vitigno deriva dal
termine "muscum’ (muschio), il cui aroma
caratteristico si ritrova nell' uva. Oggi viene coltivato in
molte regioni italiane dove si e \orgamerﬁe diffuso.

Queste uve, dal grqppo|o compatto di medie
dimensioni, si prestano molto bene sia o||‘oppossimen+o

che alla spumantizzazione.
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MOSCATO

1500 ml 3000 ml

750 m \/\agnu'ﬂ Jeroboam

\.) iigellandschaft Colline Marchigiane
metres as 1__. 9

e Lehmig, Kalkhaltig

(@’ Manudle verso la metd di Settembre i, towe e middle of Septembe September von Hand

6 n bianco mediante pressatura soffice W hite with soft pressing 6 Weis, durch sanftes Pressen
/Kg’muf:u Kg. / Ha <9/ Ho 0000 kg/h
;Q) n autoclave 3 mesi, in botiglia almeno 2 mes clave for 3 months e of least 2 months @) Im Autoklav 3 M der Flasche mindestens 2 Monate

aglierino brillante, perlage finissimo e persistente ersistent perlage Gléinzendes Strohgelb, besonders feine und anhaltende

enso, ricorda le uve di 0 Characteristic, aromatic, intense, reminiscent of its grapes u
Charakteristisch, aro

urspringlichen Trauben

ntensiv, erinnert an die

Stic, ba and persistent with
amente dolce, aromatico, equilibrato e persistente con of peach and s fruits
sgrumi sif3, aroma en und anhaltend mit
on Pfirsich und Zitru
at 6-8°C in tulip flutes
servito ad una temperatura di 68 in flutes a

end of the meal with dry pastries, ice cream Weinglaserr

u timal nach d sen mit trockenem Geback, Eis und
Desserts mit Friichten




