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GRANDE ASSORTIMENTO

Denominazione commerciale:

Tipi di cioccolatini:

Caratteristiche organolettiche:

Ingredienti:

Avvertenze:

TMC:

Informazioni nutrizionali
valori medi per 100 g:

Caratteristiche microbiologiche:

SCHEDA TECNICA

Marzo 2017

Cioccolatini assortiti (cioccolatini alle nocciole
gianduia, cioccolatini al latte ripieni di crema)

Touché, blue moon, gianduiotti, cremino nocciola,
cremino noir, fantasia amaretto, fantasia
torroncino, fantasia gianduia, fantasia caffe.

Tipico di cioccolato al latte, cioccolato fondente e
cioccolato gianduia

Zucchero, grassi vegetali (cocco, girasole, burro di
cacao), pasta di cacao, nocciole, latte intero in
polvere, cacao magro in polvere, latte scremato in
polvere, caffe, siero di latte in polvere,
emulsionante: lecitina di soia, destrosio, aromi,
farina di riso, farina di frumento, estratto di malto
d’orzo, sale.

Pud contenere tracce di altra frutta a guscio

18 mesi (da conservare in luogo fresco e asciutto)

Energia kd 2294 kcal 549

Grassi 32.7¢g

- di cui saturi 18.09

Carboidrati 59.3 g

- di cui zuccheri 56.0 g

Proteine 4.7 ¢

Sale 012¢g

Carica batterica totale <10.000 UFC/g
Muffe < 50 UFC/g
Lieviti < 50 UFC/g
Enterobatteriacee < 10 UFC/g



